
CARACTERÍSTICAS 
ORGANOLÉPTICAS 

 Color rojo rubí oscuro, aroma intenso a frutas rojas. 
Ligero y fluido, aportación de la garnacha tintorera. Ele-
gante y fácil de beber, equilibrada acidez, post gusto 
largo.

Suelo Arcilla con pizarra negra, arena, arcilla, pizarra roja, 
granito y aluviales. Altitud 400-550 mts con todas las 
exposiciones.

Vinificación Vendimia en cajas de no más de 15 kg, tras 
una laboriosa selección de las uvas y procesadas en el 
mismo día de la vendimia. Fermentación con levaduras 
espontáneas y temperatura controlada, maceraciones 
largas en frio con uva en parte despalillada y en parte 
racimo entero, prensado posterior y trasiego a barrica. 
Barricas de 400 y 500 lts de roble francés con 9 meses 
sin battonage.

Color rubí oscuro, aroma intenso a frutos rojos. Ligero y 
fluido

Valdeorras Es una denominación de origen cuya zona de 
producción se encuentra situada en la parte Nor-Oriental 
de la provincia de Orense (España). La componen 8 mu-
nicipios. Regada por el río Sil, obtuvo la calificación de de-
nominación de origen en el año 1945.

La altitud media de los viñedos es de 500 metros sobre 
el nivel del mar, los suelos son pizarrosos. El clima es me-
diterráneo-oceánico, con influencia atlántica, la tempera-
tura media anual es de 11° y las precipitaciones van de 
850 a 1000 mm.

Las variedades autorizadas por el último Reglamento 
aprobado por el Consejo Regulador en 2009 son:3

· Variedades tintas: o Preferentes: Mencía, Tempranillo, 
Brancellao, Merenzao, Sousón, Caíño tinto, Espadeiro y 
Ferrón. o Autorizadas: Grao negro (Gran negro), Garna-
cha tintorera y Negreda (mouratón o Juan García)

· Variedades blancas: o Preferentes: Godello, Dona 
Branca, Loureira, Treixadura, Albariño, Torrontés y Lado. 
o Autorizadas: Palomino fino

TIEMPO DE GUARDA  Y MARIDAJE:

TIPO DE VINO 
Tinto

Productor 
Somoza Bodegas y Viñedos 
SL

COSECHA 
2020

PAIS 
España

Denominación de Origen 
Valdeorras

UVAS 
Mencía, Garnacha Tintorera y 
Albarello

RECOMENDACIÓN DE SERVI-
CIO 
Entre 16 y 18 °

ALC. VOL. 
13.50 %

Precio: $695 .00

Paquete 3 Botellas: $1668.00 ($ 556.00 C/U)

Paquete 6 Botellas: $ 3,336.00 ($556.00 C/U)

Paquete 12 Botellas $6,672.00 ($556.00 C/U)

DICIEMBRE
2023

 Ideal para consumo 
inmediato o hasta 2025, 
buen acompañante para 
platos especiados o ligera-
mente picantes.

Via XVIII


