SAINT VINCENT

WINE

EMENDIS

FICHA TECNICA

TIPO DE VINO
Tinto

Productor
Emendis

COSECHA
2021

PAIS
Espafia

Denominacion de Origen
Penedés

UVAS
Ull de Lebre y Sumall Negre

RECOMENDACION DE SER-
VICIO
Entre 16 y 18 °

ALC. VOL.
13.00 %

EMENDIS

Boletin informativo de saint vincent wine club

OCTUBRE
2023

Capa media de tondlidad grana. Intensos aromas
de fruta fresca (mora, endrina, grosella y cfiricos), espe-
ciados que nos recuerdan el anis y el regadliz negro sobre
un fondo floral (violetd) y refrescante de eucdlipto. Presen-
ta una entrada fina y equiibrada. Es un vino fresco y
goloso.

ELABORACION ‘

Maceracion previa de 48 horas a 15° C. Fermentacion y
maceracion en frio (méximo 20 ° C). Maloléctica y enve-
Jjecimiento en depdsito.

Minimo de 3 meses en depdsito y 3 meses en botella.
VENDMA

Cosecha Manudal

SUMOLL

Se trata de una uva autdéctona Espafiola. Tiene dos
variedades, blanca y tinta, ambas autorizadas como
variedades de vinificacién en la comunidad de autbnoma
de Catalufia, la mayor parte se encuentra en la region
del Penedés.

Produce vinos de color infenso y graduacion alcohdlica
alta. Estuvo cerca de su extincion en los afios 80, en
2001 se elabora el primer vino mono varietal.

TIEMPO DE GUARDA Y MARIDAJE:

En condiciones idedles de consumo actual o hasta

2026. Excelente acomparfiante de comidas mds infor-
males como pizzas o pastas sencillas.

Precio: $ 465.00

Paquete 3 Botellas: $1325.25 ($ 441.756 CN)

Paquete 6 Botellas: $ 2,611.00 ($418.50 C/)

Paquete 12 Botellas $4,743.00 ($ 395.26 CA)




