SAINT VINCENT

WINE

Bichi Borghesi Chianti Colli Senesi

FICHA TECNICA

TIPO DE VINO:
Vino Tinto

COSECHA:
2016

PAIS:
talia

UVAS:
Sangiovese y
Cannaiolo Negro

ALCOHOL:
14.,50%

Denominacién de origen:
Chianti Colli Senesi

Bodega:
Bichi Borghesi Soc. Agr. Srl.

Altura:
300 metros sobre el nivel del
mar

BExposicion:
Prevalecen sur y sudoeste

Crianza:

Parte en roble de Allier y parte
en cemento Yy posterior botella
de 34 meses a temperatura
controlada

Bdetin informativo de saint vincent wine club

A la vista es rojo rubf brillante.
En nariz es intenso y carac-
ferfstico con recuerdos a
cereza. En gusto es mérbido,
fresco y armdnico en virtud
de un justo equiilibrio entre la
graduacién  dicohdlica, la
acidez y la tanicidad. Presen-
ta una buena persistencia.

CHANTI COLLI SENESI

El Chianti es uno de los vinos
tintos italianos mds prestigio-
sos Yy conocidos en el
mundo, forma parte del
grupos de los vinos tos-
canos. Histéricamente se
produce en tres dldeas en la
provincia de Siena: Radda in
Chianti, Castellina in Chianti
y Gaiole in Chianti situadas
en las Cdlnas del Chianti.
Desde 1932 la produccion
de Chianti se extendié a las
provincias de Arezzo, Horen-
cia, Pisqa, Pistoia y Prato. Ac-
tudimente, el Grea del Chianti
estd dividida en ocho
sub-@reas: -

DICIEMBRE
2019

TIEMPO DE GUARDA

Y MARDAJE:

Ideal para guardar hasta
2022. ldedl para maridar
con primeros platos con
jugos basados en came o
tomate, cames blancas,
quesos frescos o medi-
anamente afigjos.

Classico,— que abarca parte
de las provincias de Horencia
y de Sienq; Se identifica con
un sello que lleva un Gdllo
negro, de ahi recibe su de-
nominacién de "Chianti Classi-
co Gdllo Nero". - Cdli Aretini,
en la provincia de Arezzo; -
Coalli Fiorentini, en la provincia
de Florencia; - Colli Senesi, en
la provincia de Siena; - Coline
Pisane, en provincia de Pisq; -
Montalbano, que abarca
parte de las provincias de Pis-
foia y de Prato; - Montesper-
toli, en €l territorio de Montes-
pertoli, provincia de Florencia;
- Rufina, en el ferritorio de
Rufina (prondnciese «Rufina»),
provincia de Florencia

Precio: $ 440.00

Paquete 3 Botellas:
$ 12564.00 ($418.00 c/)

Paquete 8 Botellas:
$ 2376.00 ($396.00 c/u)

Paquete 12 Botellas:
$ 4488 ($374.00 c/)




