SAINT VINCENT

WINE

ANKE WINEMAKERS
BLEND SELECTION 2013

FICHA TECNICA

TIPO DE VINO:
Vino Tinto

COSECHA:
2013

UVAS:

55% Carmenere,
30% Petit Verdot
y 15% Syrah

TIPO DE SUELO:

Ubicados en pie andino, de tex-
tura franco-arciloso y de baja
fertiidad. Manegjo de riego medi-
ante goteo tecnificado. Clima
mediterréneo  influenciado por
las brisas provenientes de la
cordilera de Los Andes y vien-
tos que provienen del Océano
Pacffico.

VINIFICACION:

Las uvas provenientes del
Maipo Allo son cosechadas
100% a mano por separado
dependiendo del nivel de mad-
urez de cada cepa y cuartel.
Las uvas son despdililadas y su
fermentacion se redliza en
tanques de acero inoxidable con
levaduras seleccionadas
durante 10 a 12 dias con tem-
peratura conirolada entre 26 y
28 grados centigrados, para
luego redlizar envejecimiento en
barricas de roble francés y
americano entre 10 y 12 meses.
Cada una de las cepas se
mantiene en guarda separada
para posteriormente redlizar la
mezcla final y dar lugar al Anke.

ALC. VOL:
14,1%

PAIS:
Maipo, Chile

OCTUBRE

Bdetin informativo de saint vincent wine club

CARACTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS

De color rojo rubf vivo
<) intenso. Vino
elegante y aromdtico
con notas a frutos
rojos, frambuesa, higo

y florales como violeta.

Posee una excelente
intensidad y complegji-
dad de sabores, com-
binado con los toques
de roble francés Uy
americano que en-
fregan especias,
amendras tostadas,
vainilla y estructura en
boca.

2016

TEMPO DE GUARDA Y MARDAJE

Ideal para consumo
actual o hasta 2018 o
2018. Gran acompa-
fAante de diversos tipos
de pastas, preferente-
mente especiadas y dl
gusto de cada uno.

Precio: $ 330.00

Paquete 3 Botellas:
$ 94050 ($31350 Bot)

Paquete 8 Botellas:
$ 1.78200 ($297.00 Bot)

Paquete 12 Botellas:
$ 3.366.00 ($28050 Bot)





