SAINT VINCENT

WINE

CASTILLAY LEON:

Como Castila y Lebn
siempre ha sido y seguir@
siendo un referente en
nuestro club al haber selec-
cionado para ustedes vinos
de Ribera del Duero, Toro,
Bierzo, Cigdles.etc, decidi-

mos presentaria en su situ-

acibn geogréfica y polfica
para que de esa forma
existfa un mayor enten-
dimiento de sus ricos e inte-
resantes caldos. Es una
comunidad auténoma espa-
fola, referida como «comuni-
dad histérica» y «cuttural» en
su Estatuto de Autonomia.
Se constituyd formalmente
en 1979 y adquiri6 su esta-
tus plenamente efectivo en
1983. Su territorio se sitia en
la parte norte de la meseta
de la peninsula ibérica y se
corresponde mayoritari-
amente con la parte espa-
ficla de la cuenca hidrogr&-
fica del Duero. Estd compu-
esta por nueve provincias:
Avia, Burgos, Leodn, Padlen-
cia, Sadamanca, Segoviq,
Soria, Vdladolid y Zamora.

Bdetin informativo de saint vincent wine club

CARACTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS

A la vista es rojo picota con
rasgos jovenes mieniras
que en el oifato es limpio y
de buena intensidad con
fruta y regdliz. En boca es
goloso fresco, aromdtico,
l&actico, tanino  maduro,
paso amable y fluido. Fino
con recuerdos de buena
crianza.

PLATEA 2012

MARZO 2016

TIPO DE VINO:
Vino Tinto

ELABORADO POR:
BODEGAS PLATEA

ANADA:
2012

VAREDADES DE UVA:
Tempranilo 100%

ORIGEN:
Valbuena de Duero
(Ribera del Duero)

EMBOTELLADO:
Mayo 2013

ELLABORACION:
Cinco meses en roble Fran-
ces Yy Americano.

Es la comunidad auténoma
mds extensa de Espafia, con
una superficie de 94 226
km21 y la sexta mds
poblada, con 2 519 875
habitantes.

Ya desde €l inicio del debate
federdlista en Espafia en el
siglo XIX durante la Primera
Republica hubo proyectos de
autonomia para una regién
castellano y leonesa, aunque
incluyendo también a las
actudles Cantabria y La
Rioja. Mismo proyecto que
siguié existiendo durante la
Segunda Republica y que
finadlmente se llevdé a cabo
fras la Constitucién espafiola
de 1978, aunque sin Canta-
bria y La Rigja que, aunque
se consider6 incluirias, final-
mente formaron autonomias
uniprovincidles.

TEMPO DE GUARDA Y MARDAJE

Vino que se encuentira en
pleniud para consumo
inmediato, se frata de un
corte completamente mod-
emo Yy actudl que puede
acompafiar cocina fan
variada como el enfoque
tan Espafiol de Casa
Tomds, la ecléctica propu-
esta internacional que
ofrece el chef Poncho
Cadena en H Hueso o
para el desenfadado
COpeo Nocturno que acom-
pafia a la hamburguesa en
el bar Pigdlle.

Precio: $ 242.00

Paquete 3 Botelas:
$689.70 ($ 229.90 Bot)

Paquete 6 Botelas:

$ 1.306.80 ($ 217.80 Bot)
Paquete 12 Botellas:

$ 246840 ($ 205.70 Bot)





