SAINT VINCENT

WINE

ENOTURISMO EN
BOCOPA

Para los que en su
préximo vigie a Esparfia
qQuisieran redlizar activi-
dades de enoturismo Bo-
degas Bocopa es uno de
los enclaves principales
de la ruta del vino de
Alicante por lo que es
una opcibn que se debe
de considerarl

La visita a Bodegcls:

Bocopa incluye:

La proyeccibn de un
video explicativo sobre €l
proceso de elaboracion
de los vinos blancos mds
premiados de Espafia en
concursos haciondles e
internacionales y también
de nuesiros selectos
fintos.

Un recorrido guiado por
nuestiras renovadas
instalaciones de més de
4000 metros cuadrados
a fravés de las bodegas
de recepcion, elabo-
racibn y mantenimiento
del vino, la cava de cri-
anza dlimatizada, la
planta embotelladora, €l
laboratorio de conirol de
cdlidad y nuestra aula de
catas Yy formacion

Boletin informativo de saint vincent wine club

CARACTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS

A la vista tiene magniffi-
cos ftonos de cereza
madura y purpura sos-
tenidos. En nariz estd
marcado por las varie-
dades, es afrutado, con
expresiones de fram-
buesa madura y zar-
zamora. En notas es un
vino sabroso, con notas
a café y chocolate y
que deja sdiir la fruta en
un final fresco. Un vino
sustfancioso y con per-
sonalidad.

Por Ulimo, una degustacion
de dos de nuesiros mejo-
res vinos de Bocopa, un
chupito de moscatel acom-
pafiado de snacks varia-
dos en nuestro espectacu-
lar showroom.

Para participar en cuadlqui-
era de las visitas guiadas a
Bodegas Bocopa es nec-
esario reservar previa-
mente por teléfono
966950489 o]
8874652994, a través dd
correo electronico
enoturismo@bocopa.com o
bien a fravés del propio for-
mulario de contacto que
fienes agul abgjo.

LAUDUM

BARRICA 2010
DICEMBRE 2016

TIPO DE VINO:
Vino Tinto

ANADA:
2010

VAREDADES DE UVA:
Mezcla de Monastrell,
Tempranillo y
Cabemet Sauvignon

DENOMINACION DE ORIGEN:
Vinos Alicante

ZONA DE PRODUCCION:
Bocopa, &l primer viticultor
ecolégico de Alicante, cul-
fiva sus vifiedos en las
cuencas mediterr@neas
del rio Vindlopd. Tras una
elaboracion tradicional
nace esfte vino con una
crianza de B8 meses en
barricas nuevas de roble

francés y americano.

Precio: $ 250

Paquete 3 Botellas: $ 712.50
(% 237.50 Bot)

Paquete 6 Botellas: $ 1,350
($ 225.00 Bot)

Paquete 12 Botellas: $ 2,550
($212.50 Bot)

TIEMPO DE GUARDA

Y MARDAJE

Ideal para consumirse
en el préximo 2018. Hace
un excelente maridaje con
la comida tradicional
dlicanting, aperitivos,
quesos, arroces Y verdu-
ras. En la zona de Aljiic,
bastante préxima a Gua-
dalgjara que es donde se
encuentran ubicados la
mayoria de los socios del
club existe el restaurante
Tabarka que es una gran
propuesta de la cocina de
esa zona Yy que puede
ser un gran acomparante
para este vino.




