SAINT VINCENT

WINE

D.O. TARRAGONA

Afio de fundacion: 1945
Locdlizacion geogrdfica:
En la provincia de Tar-
ragond

Numero de bodegas
inscritas: 45

Municipios que com-
prende: 73 municipios
de Tarragona

Superficie inscrita de
vifledo: 5,000 hec
tGreas

Clima: De fipo mediter-
rineo con inviernos
frios Yy veranos caluro-
SOs.

Variedades  autoriza-
das: blancas: Chardon-
nay, garmacha blanca,
moscatel de Algjandria,
parelada,  Sauvignon
blanc, subirat parent o
malvasia, viura o maca-
beo y xareHo. Tintas:
Cabermet  Sauvignon,
Garnacha finta, Merlot,
monastrel, Pinot Noir,
sumol, samsbé o cari-
fena, syrah y ul de
lebre o tempranillo.

Bdetin informativo de saint vincent wine club

CARACTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS

Acertado coupage de
los nobles varietales
Cabermnet Sauvignon y
Merlot. Belo color
granate con irisaciones
carmesies. En nariz,
exhbe un aroma
complejo en donde se
diferencian los tres
fipos: Un aroma prima-
rio varietal, de pimiento
verde enlazado por
uno secundario, léctico
Uy sobresdltado, sin
lugar a dudas, por sus
aromas ferciarios
claramente ahumados
y especiados proce-
dentes de su crianza
en barrica de roble
americano y francés.

En boca se presenta
cdlido, sedoso, con
sensaciones  tdnicas
acidas perfectamente
estructuradas. Hay

indicios claros de su
paso por barrica en
sus notas especiadas
que combinado con un
ligero toque varietdl, le
da frescura al vino.

DE MULLER
SOLIMAR
TINTO 2012
OCTUBRE 2016

TIPO DE VINO:
Vino Tinto

ANADA:
2012

VAREDADES DE UVA:
Cabemet 680% y
Merlot 409%

DENOMINACION DE ORIGEN:
Tarragona

PAIS
Espafia

TIEMPO DE GUARDA

Y MARIDAJE

Condiciones idedles
para consumo inme-
diato o guardarse
hasta 2017, un buen
maridgje pueden ser
platilos con base de
chamorro o peinecillo.

Precio: $ 250.00

Paquete 3 Botelas:
$ 712860
(% 237.50 Bot)

Paquete 6 Botellas:
$ 1.350.00
($225.00 Bot)

Paquete 12 Botellas:
$ 2,650.00
($212.50 Bot)




