SAINT VINCENT

WINE

Campania es una de las
veinte regiones que com-
prenden a ldlia, se encuen-
fra ubicada en e sur del
padis, encontrando en N&-
poles a su ciudad principal.
Alguna vez paso por una
época de esplendor vinicola
cuando el Falerno era el gran
favorito del imperio Romano.
La recuperacion de ésta
antigua gloria se ha dado en
gran parte gracias dl
cardcter que presentan sus
uvas locales tanto blancas
como fintas, teniendo a la
Adlianico una de sus princi-
pales exponentes. Es en las
colinas de Irpinia, particular-
mente en Taurasi que se ha
detonado la mencionada uva
que presenta unas incompa-
rables condiciones de
guarda.

Bdetin informativo de saint vincent wine club

CARACTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS

Un color rogjo rubf infenso
con un perfume complgio y
persistente, muy afrutado
con notas de ciruelq,
cereza, frambuesa y gro-
sela negra. En pdladar es
seco, cdliente, mbrbido, con
una adecuada presencia de
tfaninos que conitribuyen a
evidenciar un cuerpo lleno y
equiilibrado.

TEMPO DE GUARDA Y MARDAJE

Vino ideal para consumo
inmediato o hasta 2020. Al
ser un Vvino tan intenso
nuestra recomendacion es
acompafiario de sabores
muy fuertes principalmente
de came bovina u ovinq,
las Visceras pueden ser
una gran opcidnl Grandes
aterrizgies con nuestra
gastronomia pudieran ser
higado encebollado, tacos
de tripa o menudo.

Precio: $ 425

Paquete 3 Botellas: $ 1211.25
($403.75 Bot)

Paquete 6 Botellas: $ 2,295
($382.50 Bot)

Paquete 12 Botellas: $ 4,335
($361.25 Bot)

FILADORO 2010
ABRIL 2015

TIPO DE VINO:
Vino Tinto

ANADA:
2010

VAREDADES DE UVA:
100% Aglianico
proveniente de Lapio y
Taurasi en la provincia de
Avelino en la regibn de
Campania.

DENOMINACION:
Irpinia Aglianico DOC

PAIS:
kalia

VINIFICACION:

La vinificacién de éste vino
se obtiene de la ferment-
acién con maceracién por
un perfiodo de dieciocho
dias en acero con tem-
peratura controlada.

MADURACION

Y GUARDA:

La maduraciéon se
desarrola en acero
inoxidable por un perfodo
de 12 meses Y la guarda
se desarrolla por 4 meses
en botela sin ningdn pro-
ceso de fitrado.




