SAINT VINCENT

WINE

PORTUGAL

Pais de grandes con-
frastes en su entomo
enoldégico ya que a pesar de
no ser demasiado extenso
como otros clésicos produc-
tores  vinicolas muestira
grandes variaciones en los
vinos que produce Yy en
zonas no muy distantes entre
elas en el norte del pdis se
pueden encontrar las diferen-
tes variedades de fortificados
oportos y vinhos verdes que
son la cara opuesta de la
moneda al ser pdlidos, mine-
radles con una acidez bas-
tante marcada.

Su enologlia esta mar-

cada por sus principales rios
gue son el Douro (Duero) y el
Tejo (Tgjo) y en tfomo a ellas
se desprenden las principales
zonas Vvinicolas del pais que
son: Oporto, Vinho Verde,
Bairada, Dao, Setubdl,
Vinhos de Lisboa, Tego y
Alentgjo.

Vinificacién

Prensado posterior al
despdiilodo. Fermentacién en
cemento Yy acero inoxidable con
bombeo programado y tem-
peratura conirolada enire 28 y
30 grados centigrados. Macer-
acion en contacto con los holle-
jos por un perfodo de 28 dias.
Entre tres y cuatro meses de
afigiamiento en barricas de
roble.
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ORGANOLEPTICAS
TIPO DE VINO:
Con color rubf Vino Tinto
oscuro, este vino muesira
un intenso bouquet de  ANADA:
201

frutos rojos y negros madu-
ros. En el paladar es frutal y
especiado, mezclando ciru-
elas, cerezas Yy tonos licoro-
so0s. Hl retro gusto es persis-
tente y agradable con tani-
NOS suaves.

VAREDADES DE UVA:
Shiraz y Tinta Barroca

Regién:
Vinho Regional Lisboa

Viticultura:
Densidad de 4,200 plantas por
hect@rea. Suelos arcilosos Y

TEMPO DE GUARDA Y MARDAJE calizos.
) Cosecha:

Vino ideal para consumo Septiembre
inmediato o hasta 2018.
Gran compafiero de sal- PAS:

. . . Portugal
chichas Ibéricas o ltdlianas
a la parrila asf como de

uesos fuertes.
.
Precio: $ 220 m

Paquete 3 Botellas: $
($209 Bot)

627

I!EGIONM, LISBON

Paquete 86 Botelas: $ 1,188

(198 Bot)

Paquete 12 Botellas: $ 2,244
(@187 Bot)



