SAINT VINCENT

WINE

SANT EMILION

Aqgul se concentra €l
8% de los vifiedos de
Burdeos, a diferencia
de otras de las princi-
pales zonas Vvitivinico-

las de Burdeos, en

Saint Emilion la Caber-
net Sauvignon no es la
esirella principal. Se
fratla de una regén
relativamente
pequefia y tiene como
principadles gies a la
Meriot y Cabemet
Franc o Bouchet y
aunque estn autor-
izados otros varietales
bordaleses como la
Petit Verdot, Carme-
nere, Malbec y Caber-
net Sauvignon rara-
mente son usados, y
si lo son, es por muy
pocas bodegas.

CHATEAU
LA POINTE
BOUQUEY 2012

Bdetin informativo de saint vincent wine club

CARACTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS

Situado en €
corazén de Saint Emilion, el
vino del castilo La Pointe
Bouquey presenta un
intenso y brilante color
granate brillante con
destellos violetas. Una nariz
compleja y muy bien inte-
grada en su fruta revela
aromas de ciruelas y de
cassis. En boca tfiene diver-
sos frutos negros, puede
legar a recordar a adlgun
cl@sico rigjano, definitiva-
mente un caldo muy infere-
sante.

ENERO 2015

TIPO DE VINO:
Vino Tinto

ANADA:
2012

VAREDADES DE UVA:

Merlot y Cabemet Franc
como varietales principales

Region:
Saint Emilion, Bordeaux,

PAIS
Francia

Durante siglos han
existido vifledos en
Saint Emilion y el dia
de hoy su denomi-
nacién es una de las
mds prolfficas en la
regbn de Burdeos,
generando mds de
250,000 hl de vino
cada cosecha.

La composicion del
suelo (piedra cdliza
con arcillas, arena de
feldespato y grava) y
el clima, dotan a esta
regién de unas condi-
ciones perfectas para
madurar la vid y pro-
ducir vinos.

Precio: $ 395.00

Paquete 3 Botellas: $ 1,125.75
($375.25 Bot)

Paquete 6 Botellas: $ 2,133.00
($355.50 Bot)

Paquete 12 Botellas: $ 4,029.00
($335.75 Bot)

TEMPO DE GUARDA Y MARDAJE

Ideal para consumo
inmediato o guardar
hasta 2018, este vino
acompafiara perfecta-
mente a corfes pasa-
dos por la parrila asf
como jamon con veg-
etdles en corte fino.




