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ARTICULO VINITATIS

Sin ruido ni grandes infulas. Asf
es. Un secreto enclavado entre
Valbuena y Pesquera de Duero,
en pleno corazén de Ribera.
Responde al nombre de Monte-
baco, nacié a findles los 80 y
nos aventuramos a afiimar que
de sus 50 hect@reas de vifiedo
nacen dos de los tintos de mejor
cdlidad-precio de la zona. ¢H
secreto? No hay secreto —o ¢,
segln se mire-, lo que hay es
mucha persondlidad y sobre
todo muy buena materia prima.
Bl vifiedo (bueno, la bodega en si)
estd situado en la finca Monte
Alto, un terreno a 800 meiros de

aliitud formado por cepas de;

cabernet sauvignon, merlot y en
su mayoria tinfo fino (que es
como en esta D.O. se llama a la
tempranillo). Esta dftitud y €l
hecho de estar situado en un
vale (el de Jaramiel concreta-
mente, a menos de cinco
kilbmetros del rio Duero) le dotan
de un cima tan partficular que
casi se trata de una isla dentro
de la denominacion.

Un material de lujo que culmina
en unos vinos con las caracter-
fsticas de la Ribera mdés clésica
pero fratada y explicada de un
modo muy personal. Tanto es asf
que sus vinos estdn desde hace
afios entre los favoritos de los
expertos. Los nombres de estos
dos tinfos son Semele, como €l
dos griego, Yy Montebaco.
Nomenclatura mesi@nica como
leit motiv.

Ah, y ademd@s, desde el arfio
2005, y dl iguadl que muchas
otras bodegas de Ribera, elabo-
ran un blanco en Rueda a partir
de la adquisicién de un vifiedo de
verdejo.

CARACTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS

Nariz concenirada,
con frutilos negros maduros,
compota de moras junto a
tfonos achocolatados, con lige-
ros fondos cremosos, muy
equilibrada; en boca es corpu-
lento, concentrado, notas de
licor de cerezas y moras, con
fonos de regdliz y chocolate
negro sobre fondos de un
roble cremoso, sabroso y con
persistencia.

TEMPO DE GUARDA Y MARDAJE

En condiciones idedles de
consumo O guardar hasta
2015. Excelente acompa-
fiante para un chuletén en
cudlquiera de las hosterias
que se encuentran a orillas
del Duero.

CASA PRODUCTORA:
FINCA MONTEALTO

TIPO DE VINO:
Vino Tinto

ANADA:
2010

VARIEDADES DE UVA:
TEMPRANILLO 100%

CRIANZA:
Trece meses en barrica
nueva de roble Francés.

Zona de Produccion:
RBERA DEL DUERO

PAlS:
Espafia

Precio: $ 380.00

Paquete 3 Botellas: $ 1083.00
# 381.00 Bot)

Paquete 8 Botellas: $ 2052.00
($ 342.00 Bot)

Paquete 12 Botellas: $ 3.876.00
($ 323.00 Bot)

i‘g
i




