
CASA PRODUCTORA: 
NA. VE. Cermenate, Italia.

TIPO DE VINO: 
Vino Tinto 

AÑADA: 
2010

VARIEDADES DE UVA: 
Montepulciano 100%

CRIANZA: 
Vino sin paso por barrica

Zona de Producción: 
Abruzzo

PAÍS: 
Italia

  - Designa un vino de 
nivel de calidad superior,  
que responde a exigen-
cias más estrictas.

Riserva: Maduración en 
barrica más prolongada.
Superiore: Porcentaje de 
alcohol y rendimiento 
máximo.

Classico: Vinos del 
centro histórico de la 
zona de elaboración.
Vigna/Vigneto: Nombre 
del emplazamiento.

CARACTERÍSTICAS 
ORGANOLÉPTICAS 

 Con notas brillantes 
propias de su juventud 
con aroma intenso a 
frutos y especies y en 
boca presenta un intere-
sante equilibrio entre la 
acidez propia de los 
vinos de esa región de 
Italia y frutos negros.
 

JULIO 2013

CLASIFICACIÓN DEL 
VINO ITALIANO

Vino da tavola (Vino de 
mesa)
- Sin indicación pre-
cisa de origen geográfico 
ni cosecha.
I.G.T.  Indicazione Geo-
grafica Tipica
      -      Designa un vino 
con origen determinado, 
pero de una calidad inter-
media, entre DOC y vino 
di tavola y en la etiqueta 
puede figurar el nombre 
de la  variedad.

D.O.C. Denominazione di 
Origine Controllata
    - Son vinos de cali-
dad que se producen en 
zonas reglamentadas y 
señaladas en la etiqueta 
con la indicación.
D.O.C.G. Denominazione 
di Origine Controllata e 
Garantita

VIGNE DEL SOLE 
 2010

  ABRUZZO

   Los bodegueros de ésta 
región han comenzado a 
tener conciencia del poten-
cial de hasta dónde pueden 
llegar con su interesante 
terreno montañoso y su 
varietal regional,  la Montep-
ulciano, que produce vinos 
oscuros y altos en tanicidad. 
Los vinos se hacen cada 
vez más sutiles. 
Los productores de la región 
han dejado claro que su 
Montepulciano puede com-
petir en calidad con el del 
vecino Le Marche, pues 
produce tintos carnosos y 
aterciopelados; por ejemplo, 

en la colinas de Teramo. 

Precio: $ 185.00

Paquete 3 Botellas: $  527.25
($  175.75Bot.)

Paquete 6 Botellas: $  999.00 
($  166.50Bot.)

Paquete 12 Botellas:$ 1887.00 
($  157.25Bot.)

  Pescados rojos, 
azules, atún, salmón, 
marlín, pulpo a la gallega 
y salchichas de ternera,  
en óptimas condiciones 
actuales de consumo. 


