SAINT VINCENT

WINE

LA HSTORIA DE LA VID
EN CHLE

Como en el resto de la
regibn sudamericana, la
vid llego a Chile gracias a
los conquistadores es-
pafioles quienes, junto a
cabadlos, espadas Uy
armaduras, itrgjeron con-
sigo las primeras estacas
de parras para ser plan-
tadas en suelo chileno.
Se cita como primer viti-
cutor a Francisco de
Aguire quien en 1551,
planté la primera vifia en
lo que hoy es la ciudad
de Copiagp6, hacia €l
norte de Chile, una region
que hoy se define por |
produccion de uvas para
la destilacion del aguardi-
ente local, el pisco, pero
que lentfamente también
muestras sus dptitudes
para los vinos tranquilos.
La producciéon vitivinicola
Chilena, sin embargo, se
cenira en el valle central,
una franja de terreno que
va desde el wvdle del
Maipo, por el norte, hasta
el vale del Maule por €l
sur.

Bdetin informativo de saint vincent wine club

CARACTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS

Este ensamblgje pre-
senta una coloracién vio-
leta intensa, ha sido
cosechado de vides de
mds de 30 afios. En nariz
presenta abundantes
frutas negras, frutas rojas,
notas de cuero, chocolate,
vainila, tabaco y frutos
silvestres. Redondo en
boca, de cuerpo con gran
estructura y complgjidad.
Taninos suaves Yy madu-

ros.

Bl pionero en ésta zona

fue Juan Jufré de
Loayza y Montesa, quien
planté en 1554 el primer
vifiedo e inauguro la viti-
vinicultura en el vale del
Maipo, hoy una de las
zonas mdas aclamadas
en la escena de vinos
chilenos.
La primera variedad que
fue plantada en Chile, o
al menos, la que se logro
adaptar a las condicio-
nes climdticas del territo-
rio fue la cepa pais, tam-
bién conocida como mis-
sion en Estados Unidos.
A pesar d la rusticidad
de esta cepa y las pre-
carias técnicas de vinifi-
cacion de la época, los
vinos Chienos fueron
bien apreciados en el ter-
ritorio y fuera de él, en la
corona Espafiola, pro-
moviéndose la idea de
que dl Oeste de la cordil-
lera las condiciones eran
idedles para el cultivo de
la vid.
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CASA PRODUCTORA:
Chilean Wines Company

TIPO DE VINO:
Vino Tinto

ANADA:
2007

VAREDADES DE UVA:
Cabernet Sauvignon 80%,
Carmenere 25% y Syrah 15%

CRIANZA:

Tiempo en barrica de roble
Francés 1214 meses
tiempo en botella de 12-15
meses.

Zona de Produccién:
Valle del Maule, Chile

Edad del vifiedo:

Mayor de 30 afios con ren-
dmiento de 5 toneladas por
hectérea.

PAIS: Chie

TEMPO DE GUARDA Y MARDAJE

Ideal como acompa-
fante de parriladas y
cortes y chorizos a las
brasas. Actudmente se
encuenira en condicio-
nes Optimas de con-
sSuUMo.

Precio: $ 256

Paquete 3 Botellas: $
($ 24320 Bot)

729.60

Paquete 6 Botellas: $ 1,382.40
($ 230.40 Bot)

Paquete 12 Botelias: $ 2,611.20
@ 217.60 Bot)




