SAINT VINCENT

WINE

Bl espiritu renovador
estd muy presente en ésta
zona dlamente productiva.
Dedicada hasta la década
de 1980 a la produccion de
una oleada de vinos mezcla-
dos y luego abandonada a
los efectos perversos de la
destilacién subvencionada de
los excedentes, la regién ha
podido corregir el camino
gracias a un pufiado de
casas enire las que se
encuentra Vini Menhir. Los

islotes de calidad se han mul-

fipicado a medida que
disminuyen los rendimientos.
Bl afio 2000 marco un nuevo
giro, con la llegada de inver-
sionistas, enire elos la casa
Antinori, que adquiri® 600
hect@reas, y la Véronesa
Pasqua.

También aqui, la riqueza del
patrimonio en cuanio ad
cepas atizd el interés: en
primer lugar la cepa negro
amaro, la uva ‘negra y
amarga” de Sdlento (@
menudo combinada con la
malvasia negra para producir
vinos tinfos con cuerpo y la
primitivo, una variante
clonada tanto de la Zinfandel
Cdliforniana como de la
Plovac Mdli de Ddmacia.
Tienen también un potenciadl
interesante las cepas bom-
bino bianco y bombino nero,
asf como la uva de Troya.

Bdetin informativo de saint vincent wine club

CARACTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS

COLOR:
De color rojo rubf intenso.

AROMA:

Perfume caracteristico de
uva, aromas de bayas
negras Y cerezas maduras
con togques especiados, en
boca tfiene sabor agradable
y redondo con un placentero
toque herbal.

SABOR:

En boca tfiene sabor agrad-
able y redondo con un pla-
centero toque herbal.

Maceracion
térmica, pre
fermentacion y
fermentacion a
temperatura
controlada. Dos
meses en bar-
rica de roble.

Quota 29
2008

AGOSTO 2012

CASA PRODUCTORA:
Vini Menhir Salento

TIPO DE VINO:
Vino Tinfo

COSECHA:
2008

VAREDADES DE UVA:

Primitivo 100%

PAIS:
ftalia

ZONA DE PRODUCCION:
Salento, Puglia. ldlia.

TEMPO DE GUARDA Y MARIDAJE

Bl tiempo recomendado de
guarda de éste vino es hasta
findles del 2013 o inicio del
2014 y como mariddje sugeri-
mos anfipasto de cortes frios,
cordero Yy /o congio asados
con patatas Yy quesos afigios
O medio afigjos.

Precio: $ 250

Paquete 3 Botellas $§ 712.50
($23750 por Bot)
Paquete 8 Botellas: $ 1350
($225 por Bot)

Paquete 12 Botellas: $ 2550
($21250 por Bot)




