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MEXICO

Se puede decir, con cierta
precision, que fue en México
en donde se originé la viticul-
tura en América. Los con-
quistadores esparioles,
viendo que el clima tropical
de sus primeros asentamien-
tos no era propicio para la
vid, buscaron mdés al sur. Esa
busqueda, por cierto, los
levaria a Pert, Chie, Argen-
tina, pero antes los primeros
buenos resultados se darian
en México, la cuna de la

vitivinicuttura en este conti-

nente. Dada la mayor aptitud
cimética y de suelo, Ia
corona incentivo los cultivos
en México casi desde inicios
del siglo XVI. Los vifiedos se
fueron expandiendo desde €l
centro hacia las zonas mdés
aptas, trazando el mapa de
lo que son hoy las principales
regones de produccion,
mientras iban quedando de
lado otros menos favorecidos

para la vilicuttura, como
Puebla, San Luis Potosi o
Michoacdn.

Actudmente los vifledos mds
importantes se encuentran
en los estados de Bagja Cadli-
fornia (noroeste), Coahuila
(noreste), Querétaro, Zacate-
cas U Aguascdiientes
(centro), ademdés de Sonora
(noroeste), aunque en este
ulimo caso el culiivo de la
uva se destina a la elabo-
raciéon de branduy.

Bdetin informativo de saint vincent wine club

CARACTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS

COLOR:

Intensas tondlidades tintas con
ribetes lila y rosados que
denotan la juventud de éste
vino.

AROMA
Ciruelas, especies y notas
minerales predominan en nariz.

SABOR

Frutos rgjos y negros en com-
binacién con inferesantes
notas minerales hacen de este
un vino inferesante Yy complgio.

MEXICO

Es en Bdja Cdiifornia, en un
radio que abarca desde la
frontera con Estados Unidos
hasta unos 300 kilbmetros al
sur de ella, donde se encuen-
tran los principales valles vini-
colas: Guadalupe, Tecate,
Las Pdmas, San Antonio,
Santo Tomd@s y San Vicente.
La produccion de vinos mexi-
canos dicanza actuamente
drededor de 1 400 00O
cgjas, mientras que el con-
sumo, que ha estado creci-
endo a un ritmo de alrededor
del 16% anual, es ahora alre-
dedor de 400 centilitros per
cépita. Esta cifra tiene ahora
una relacion directa con el
fenbmeno que vive hoy esta
bebida en el nuevo mundo,
pero también con una fuerte
reestructuracién de la indu-
striac de vinos Mexicanos
apuntando a la modemidad,
tanto en instalaciones

enolégicas, como en sus
vifiedos.
Al igual que el resto de

América Latina, aunque quiz&
sin la espectacularidad de
Argentina o Chile, los vinos
Mexicanos lentamente con-
quistan un espacio en €l
mundo de la vitivinicultura.

CRUCIGRAMA
2009

ABRIL 2012

CASA PRODUCTORA:
Agrocultivos Santa Elena S A
de C.V. en exclusiva para Saint
Vincent Wine S. de RL. de C.V.

TIPO DE VINO:
Vino Tinto

COSECHA:
2008

VAREDADES DE UVA:
Malbec, Cabernet Sauvignon,
Carignan, Merlot y Syrah.

PAIS:
México

ZONA DE PRODUCCION:
Aguascdlientes y Zacatecas.

TEMPO DE GUARDA Y MARDAJE

Este vino se encuentra
actudmente en condiciones
idedles de consumo y es per-
fecto para acompafiar diver-
sas Vertientes de la cocina
Mexicana enire las que
pueden destacar chies en
nogada o tacos al pastor.

Precio: $ 229

Paquete 3 Botellas:
$ 65265

($217.55 por Bot)
Paquete 8 Botellas:
$ 1236.66

($ 20810 por Bot)
Paquete 12 Botellas:
$ 233580

($ 194.65 por Bot)




